Eindejaarsmenu 31/12/2025

Glaasje bubbels

amuses volgens inspiratie van de Chef
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Velouté van boschampignons

foccacia - truffel créeme - knolselderbrunoise
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Gebakken coquille

Iberico ham - gekonfijte tomaat - beurre blanc

*kk*k

Patatje garnaal a ’Ostendaise

brandade van kabeljauw - mimosa van ei - bouillabaisse-jus
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Rundstournedos Limousin

gratin dauphinois - winter ragout - grand veneur
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Tiramisu Savoiordi

hazelnoot liqueur - cuberdon - rode vruchten
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’ Glaasje bubbels om 24h "

185€/pers/ all-in

Uit respect voor onze medewerkers en andere hotelgasten sluiten wij graag af om 1h.
Bedankt voor uw begrip hiervoor.
Wij wensen u alvast een gezellige avond en een gezond & succesvol 2026!

Team Cocoon



